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ประกาศสํานักงานมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม 
ฉบับที่ ๑๗๘๑ (พ.ศ. ๒๕๕๖) 

เรื่อง  ยกเลกิและกําหนดมาตรฐานผลิตภัณฑชมุชน 

เครื่องเบญจรงค 
 

โดยที่เปนการสมควรปรับปรุงมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน เครื่องเบญจรงค มาตรฐานเลขที่ 

มผช.๑๐/๒๕๔๖ และคณะอนุกรรมการพิจารณามาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน คณะท่ี ๒ มีมติในการประชุมครั้ง

ที่ ๒๐-๑/๒๕๕๖ เมื่อวันที่ ๒๓ พฤษภาคม พ.ศ. ๒๕๕๖ ใหยกเลิกมาตรฐานผลิตภณัฑชุมชน เครื่องเบญจรงค 

มาตรฐานเลขที่ มผช.๑๐/๒๕๔๖ และกําหนดมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน เครื่องเบญจรงค ข้ึนใหม 

สํานักงานมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรมจึงออกประกาศยกเลิกประกาศสํานักงานมาตรฐาน

ผลิตภัณฑอุตสาหกรรม ฉบับที่ ๑๐ (พ.ศ.๒๕๔๖) ลงวันที่ ๑๐ มีนาคม พ.ศ. ๒๕๔๖ และออกประกาศ

กําหนดมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน  เครื ่องเบญจรงค มาตรฐานเลขที่ มผช.๑๐/๒๕๕๖ ข้ึนใหม ดังมี

รายละเอียดตอทายประกาศนี้ 

            ทั้งนี้ ใหมีผลบังคับใชนบัแตวนัที่ประกาศ  เปนตนไป 

  
                                                              ประกาศ ณ วันที ่ ๑๙  กรกฎาคม พ.ศ. ๒๕๕๖ 
                                                                        นายอุฤทธิ์ ศรีหนองโคตร 
                                                                   ผูตรวจราชการกระทรวงอุตสาหกรรม   
                                                รักษาราชการแทนเลขาธิการสาํนักงานมาตรฐานผลติภณัฑอุตสาหกรรม 
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มาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน 
เครื่องเบญจรงค 

 

 

๑.  ขอบขาย 

 

๑.๑ มาตรฐานผลิตภัณฑชุมชนนี้ครอบคลุมเคร่ืองเบญจรงคและเคร่ืองเบญจรงคลายน้ําทองทั้งประเภทที่ใช

กับอาหารและประเภทใชงานทั่วไป 
 

๒.  บทนิยาม 

 

ความหมายของคําที่ใชในมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชนนี้  มีดังตอไปนี ้
๒.๑ เครื่องเบญจรงคแบบสดีั้งเดมิ หมายถึง เครื่องปนดนิเผาที่เคลือบผิวและตกแตงลวดลายอยางนอย ๕ สี 

คือ สีแดง สีเหลือง สีขาว สีดํา สีเขียวหรือสีน้ําเงิน โดยไดจากนาํเครือ่งปนดนิเผาที่ผานการเผาเคลือบ มี

สีขาว และเนื้อละเอียด ไปเขียนลาย (เชน ลายเกล็ดเตา ลายหนาสิงห ลายเทพนรสิงห ลายพุมขาวบิณฑ 

ลายเทพพนม) โดยวิธีลงสีบนผิวเคลือบตั้งแต ๕ สีหลักข้ึนไป คือ สีแดง สีเหลือง สีขาว สีดํา สีเขียวหรือ

สีน้ําเงิน แลวนําไปเผา กรณีที่มีการใชสีทองระบายเปนพื้นหรือแตมสีทองระหวางสีตางๆ หรือใชสีทอง

ตัดเสน เรียกกันทั่วไปวา “เครื่องเบญจรงคลายน้าํทอง” 

๒.๒ เครื่องเบญจรงคแบบสีสมัยนิยม หมายถึง เครื่องเบญจรงคแบบดั้งเดิมที่มปีรับเปลี่ยนการตกแตง

ลวดลายโดยใชสีอ่ืนและอยางนอย ๕ สี เชน สีชมพู สีเหลือง สีขาว สีดาํ สีฟา 
๒.๒ ภาชนะแบบกนตื้น หมายถึง เครื่องเบญจรงคที่มีความลกึไมเกิน ๒๕ มิลลิเมตร เมื่อวัดในแนวดิ่งจากจุด

ที่ลึกที่สุดภายในภาชนะถึงแนวระดับราบของขอบริมบนสุดของภาชนะ 
๒.๓ ภาชนะแบบกนลึก หมายถึง เครื่องเบญจรงคที่มีความลึกเกิน ๒๕ มลิลิเมตร เมื่อวัดในแนวดิ่งจากจุดที่

ลึกที่สุดภายในภาชนะถึงแนวระดับราบของขอบริมบนสุดของภาชนะ 
๒.๔ ภาชนะแบบกนลึกขนาดเล็ก หมายถึง เครือ่งเบญจรงคทีม่ีความจุนอยกวา ๑.๑ ลูกบาศกเดซิเมตร 
๒.๕ ภาชนะแบบกนลึกขนาดใหญ หมายถึง เครื่องเบญจรงคที่มีความจตุัง้แต ๑.๑ ลูกบาศกเดซิเมตร ข้ึนไป 
๒.๖ ถวยเครื่องดื่ม หมายถึง เครื่องเบญจรงคที่มีความจนุอยกวาหรือเทากับ ๒๔๐ ลูกบาศกเซนติเมตร 

โดยทั่วไปใชสําหรับเครื่องดืม่ เชน ชาหรือกาแฟ 
 

๓. ประเภทและแบบ 

 

๓.๑  เครื่องเบญจรงค แบงตามการใชงานออกเปน ๒ ประเภท คือ 
   ๓.๑.๑  ประเภทที่ใชกับอาหาร เชน ถวย ชาม โถ จาน เหยือกน้ํา 
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   ๓.๑.๒  ประเภทใชงานทั่วไป เชน แจกัน รูปปน โคมไฟ 
๓.๒  เครื่องเบญจรงค แตละประเภทแบงออกเปน ๒ แบบ คือ 
   ๓.๒.๑    แบบสดีั้งเดิม 
   ๓.๒.๒    แบบสีสมัยนิยม 
 

๔. คุณลักษณะที่ตองการ 

 

๔.๑ ลักษณะทั่วไป   

ตองประณีต สวยงาม มีรูปแบบรูปทรงที่เหมาะสมกับการใชงาน ไมแตก บิ่น ราว  และไมมีรอยเปอน
เนื่องจากการตกแตง กรณีเปนชุดเดียวกัน ตองมีรูปแบบ ลวดลาย และสีที่กลมกลืนเขากันได 

 การทดสอบใหทําโดยการตรวจพินิจ 
๔.๒ ความบดิเบี้ยว (เฉพาะรูปทรงแบบวงกลม) 
 เสนตรงที่ลากผานจดุศูนยกลางจะแตกตางกันไดไมเกินรอยละ  ๒.๐ 

 การทดสอบใหปฏิบัตติามขอ ๘.๑ 

๔.๓ ขอบกพรอง (เฉพาะประเภทที่ใชกับอาหาร) 
ตองไมมีขอบกพรอง ดังตอไปนี ้

  ๔.๓.๑  จุดขนาดตั้งแต ๐.๕ มิลลิเมตรขึ้นไปทีด่านในของภาชนะ 

  ๔.๓.๒  รูเข็มขนาดตั้งแต ๐.๕ มิลลิเมตรขึ้นไป 
  ๔.๓.๓  เศษวัสดุฝงในขนาดตั้งแต ๑ มิลลิเมตรขึ้นไป 
  ๔.๓.๔  จุดที่เคลือบไมตดิหรือเคลือบดึงตัว (crawling) 
  ๔.๓.๕  รอยนูน (blister) 
 การทดสอบใหปฏิบัตติามขอ ๘.๒ 
๔.๔ เอกลักษณ 
 ตองมีลักษณะเฉพาะของเครือ่งเบญจรงค ดังนี ้
๔.๔.๑  เครื่องเบญจรงคแบบสีดั้งเดิม ตกแตงลวดลายอยางนอย ๕ สี คือ สีแดง สีเหลือง สีขาว สีดํา สีเขียว 

หรือสีน้ําเงิน          

๔.๔.๒  เครื่องเบญจรงคแบบสีสมัยนิยม เปนเครื่องเบญจรงคแบบดั้งเดิมที่มปีรับเปลี่ยนการตกแตงลวดลาย

โดยใชสีอ่ืนและอยางนอย ๕ สี เชน สีชมพ ูสีเหลือง สีขาว สีดํา สีฟา 

 การทดสอบใหทําโดยการตรวจพินิจ 
๔.๕  ปริมาณตะกั่วและแคดเมียม (เฉพาะประเภทที่ใชกับอาหาร) 

ใหเปนไปตามตารางที ่๑ 
การทดสอบใหปฏิบัตติามมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม วิธีทดสอบตะกั่วและแคดเมียมที่ละลายจาก

ภาชนะเซรามกิ ภาชนะเซรามิกแกว และภาชนะแกวที่ใชกับอาหาร มาตรฐานเลขที่ มอก.๓๒ 
 
 
 



มผช.๑๐/๒๕๕๖ 
 

- ๓ - 

ตารางที่ ๑ ปริมาณตะกั่วและแคดเมียม 
(ขอ ๔.๕) 

เกณฑที่กําหนด รายการ

ที่ 
ผลิตภณัฑ หนวย 

ตะกั่ว แคดเมียม 
๑ 

 

ภาชนะแบบกนตื้น  ไมเกิน มิลลิกรัมตอตาราง

เดซิเมตร 

๐.๘ 

 

๐.๐๗ 
 

๒ ภาชนะแบบกนลึกขนาดเล็ก  ไมเกิน ๒ ๐.๕ 

๓ ภาชนะแบบกนลึกขนาดใหญ  ไมเกิน 

มิลลิกรัมตอ

ลูกบาศกเดซิเมตร ๑ ๐.๒๕ 

๔ ถวยเครื่องดื่ม  ไมเกิน มิลลิกรัมตอ

ลูกบาศกเดซิเมตร 

๐.๕ ๐.๒๕ 

๔.๖  ความทนตอการเปลี่ยนอุณหภูมิโดยฉับพลัน (เฉพาะประเภทที่ใชกับอาหาร) 
เมื่อทดสอบตามขอ ๘.๓ แลว ตองไมแตก ราว และผิวเคลือบตองไมรานหรือมีรอยแยก  

๔.๗  การดูดซึมน้ํา (เฉพาะประเภทที่ใชกับอาหารและใชงานที่สัมผัสกับน้าํ) 
 เมื่อทดสอบตามขอ ๘.๔ แลว คาเฉล่ียการดูดซึมน้าํตองไมเกินรอยละ ๐.๕ โดยน้าํหนัก 
 

๕. การบรรจุ 
 

๕.๑  หากมีการบรรจุ ใหบรรจุเครื่องเบญจรงคในภาชนะบรรจุที่สะอาด แหง เรียบรอย และสามารถปองกัน

ความเสียหายที่จะเกิดขึ้นกบัเครื่องเบญจรงคได 

การทดสอบใหทําโดยการตรวจพินิจ 
 

๖. เครื่องหมายและฉลาก 
 

๖.๑  ที่ฉลากหรือภาชนะบรรจุเครื่องเบญจรงคทุกหนวย อยางนอยตองม ี เลข อักษร หรือเคร่ืองหมายแจง

รายละเอียดตอไปนีใ้หเห็นไดงาย ชัดเจน 

(๑)  ช่ือผลิตภัณฑ (ตามชื่อ มผช.) 
(๒)  ประเภทและแบบ 

(๓)  เดือน ปที่ทํา 
(๔) ประวัติผลติภณัฑ (ถามี) 

(๕)  คําเตือน  เชน  “ไมควรใชกับเตาไมโครเวฟกรณีที่มีขอบเงินขอบทอง (เฉพาะประเภทที่ใชกับอาหาร)”  
(๖)  ขอแนะนําในการใชและการดูแลรักษา 
(๗)  ช่ือผูทําหรือสถานที่ทํา พรอมสถานที่ตั้ง หรือเคร่ืองหมายการคาที่จดทะเบียน 
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๗. การชักตัวอยางและเกณฑตัดสิน 
 

๗.๑  รุน ในที่นี้ หมายถึง เครื่องเบญจรงคประเภทและแบบเดียวกัน ทําโดยกรรมวิธีเดียวกัน ที่ทําหรือสงมอบ

หรือซื้อขายในระยะเวลาเดียวกัน 

๗.๒  การชักตัวอยางและการยอมรับ ใหเปนไปตามแผนการชักตัวอยางตอไปนี ้
   ๗.๒.๑  การชักตัวอยางและการยอมรับ สําหรับการทดสอบลักษณะทั่วไป ความเบี้ยว (เฉพาะรูปทรงแบบ

วงกลม) ขอบกพรอง (เฉพาะประเภททีใ่ชกับอาหาร) เอกลักษณ การบรรจุ และเคร่ืองหมายและ

ฉลาก ใหชักตวัอยางโดยวิธสุีมจากรุนเดียวกัน จํานวน ๕ ตัวอยาง  เมื่อตรวจสอบแลวทุกตัวอยาง  
ตองเปนไปตามขอ ๔.๑ ถึงขอ ๔.๔  ขอ ๕. และขอ ๖. จึงจะถือวาเครื่องเบญจรงครุนนัน้เปนไปตาม

เกณฑที่กําหนด 
   ๗.๒.๒   การชักตัวอยางและการยอมรับ สําหรับการทดสอบปริมาณตะกั่วและแคดเมียม (เฉพาะประเภทที ่

ใชกับอาหาร) ใหใชตัวอยางจากขอ ๗.๒.๑ จํานวน ๑ ตัวอยาง  เมื่อตรวจสอบแลวตัวอยางตองเปนไป

ตามขอ ๔.๕  จึงจะถือวาเครือ่งเบญจรงครุนนั้นเปนไปตามเกณฑที่กําหนด 
 ๗.๒.๓ การชักตัวอยางและการยอมรับ สําหรับการทดสอบความทนตอการเปลีย่นอุณหภูมิโดยฉับพลัน 

(เฉพาะประเภทที่ใชกับอาหาร) และการดดูซึมน้าํ (เฉพาะประเภททีใ่ชกับอาหารและใชงานที่สัมผัส

กับน้ํา) ใหใชตัวอยางจากขอ ๗.๒.๑ มาทดสอบรายการละ ๑ ตัวอยาง กรณีตัวอยางไมพอใหชัก
ตัวอยางเพ่ิมโดยวิธีสุมจากรุนเดียวกนัใหไดจาํนวนตัวอยางตามที่กําหนด เมือ่ตรวจสอบแลวตัวอยาง

ตองเปนไปตามขอ ๔.๖ และขอ ๔.๗  จึงจะถือวาเครื่องเบญจรงครุนนั้นเปนไปตามเกณฑที่กําหนด 
๗.๓  เกณฑตัดสนิ 

ตัวอยางเครื่องเบญจรงคตองเปนไปตามขอ ๗.๒.๑ ขอ ๗.๒.๒ และขอ ๗.๒.๓ ทุกขอ จึงจะถือวา 
เครื่องเบญจรงครุนนั้นเปนไปตามมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชนนี ้

 

๘. การทดสอบ 
 

๘.๑ การทดสอบความเบี้ยว (เฉพาะภาชนะแบบวงกลม) 
 ใหใชเครื่องวดัที่เหมาะสมที่วัดไดละเอียดถงึ ๑ มิลลิเมตร วดัความยาวของเสนผานศูนยกลางของภาชนะ 

ณ ตําแหนงทีแ่บงภาชนะออกเปน ๘ สวนเทาๆ กัน รวม ๔ ตําแหนง นําคาผลตางของคาสูงสุดและคาต่ํา 

สุดที่วัดไดมาคํานวณหาคาความเบี้ยว  
๘.๒ การทดสอบขอบกพรอง 
 ใหทดสอบโดยการตรวจพินจิ โดยตาํแหนงที่มองอยูหางจากตัวอยางประมาณ ๓๐๐ มิลลิเมตร โดยรอบ 
 และในที่ซึ่งมแีสงสวางเพียงพอ 
๘.๓ การทดสอบความทนตอการเปลี่ยนอุณหภมูิโดยฉับพลนั (เฉพาะประเภทที่ใชกับอาหาร) 
   ๘.๓.๑ เครื่องมือ 
      ๘.๓.๑.๑   ตูอบ ที่ควบคมุอุณหภูมิไดสม่ําเสมอตั้งแต ๓๕ องศาเซลเซียส ถึง ๒๕๐ องศาเซลเซียส และ

รักษาอุณหภูมิใหคงที่ได + ๒ องศาเซลเซียส พรอมเทอรโมมิเตอรที่อานไดละเอียดถึง ๑  



มผช.๑๐/๒๕๕๖ 
 

- ๕ - 

  องศาเซลเซียส      
      ๘.๓.๑.๒   อางน้ํา มีความจุอยางนอย ๕ ลูกบาศกเดซิเมตร พรอมเครื่องกวนหรืออุปกรณอ่ืนที่เหมาะสม 
                    ที่ชวยใหอุณหภูมิของน้าํภายในอางสม่าํเสมอและมีเทอรโมมิเตอรที่อานไดละเอียดถึง ๑ 
                    องศาเซลเซยีส 
   ๘.๓.๒ สารเคมี สารละลายเมทิลีนบลูประมาณ ๑ กรัมตอลูกบาศกเดซิเมตร หรือสียอมอินทรียอ่ืน 
   ๘.๓.๓ วิธีทดสอบ 

วางตัวอยางเครื่องเบญจรงค จํานวน ๓ ใบ ในตูอบที่ทาํใหรอนกอนแลวที่อุณหภมูิ t๑ เปนเวลา 

๓๐ นาที แลวใชคีมคีบตัวอยางจากตูอบทีละใบภายในเวลาประมาณ ๕ วินาที จุมตัวอยางใหจม

มิดลงในอางน้าํที่อุณหภูมิหอง t๒ โดย t๑ - t๒ = (๑๒๐ ± ๑) องศาเซลเซียส เปนเวลาไมเกิน ๒ 

นาท ี นําตัวอยางออกมาเช็ดใหแหง แลวจุมลงในสารละลายเมทิลีนบูล ตรวจดูรอยเสียหายหลัง 

จากทําความสะอาดตัวอยางเสร็จแลว ใหทดสอบตัวอยางแตละใบซ้ําตามวิธีการขางตน จนครบ ๕ ครั้ง 

แลวตรวจพินจิ 
๘.๔  การทดสอบการดูดซึมน้ํา 
   ๘.๔.๑ เครื่องมือ 
      ๘.๔.๑.๑   เครื่องช่ัง ทีช่ั่งไดละเอียดถึง ๐.๐๐๑ กรัม  

      ๘.๔.๑.๒   เดซิกเคเตอร ซึ่งใชซิลิกาเจลเปนสารดดูความชื้น 
   ๘.๔.๒ ช้ินทดสอบ 
  ใหใชช้ินทดสอบ  ๓ ช้ิน ทีไ่ดจากสวนตางๆ ของตัวอยางเครื่องเบญจรงคที่ทําใหแตกใหม โดยให

แตละช้ินมีพ้ืนผิวดานเคลือบ ๒ ดาน รวมกนัประมาณ ๓๐ ตารางเซนตเิมตร 
   ๘.๔.๓ วิธีทดสอบ 

อบชิ้นทดสอบใหแหงที่อุณหภูมิ ๑๑๐ องศาเซลเซียส ถึง ๑๑๕ องศาเซลเซียส จนมีน้ําหนักคงที่ 

ปลอยใหเย็นในเดซิกเคเตอรจนมีอุณหภมูิเทากับอุณหภูมิหอง ช่ังช้ินทดสอบ m๑ นําไปแชในน้ํา

แลวตมใหเดือดเปนเวลา ๕ ช่ัวโมง  ระวังอยาใหน้าํแหงจนมีระดบัต่าํกวาช้ินทดสอบและไมให  

ช้ินทดสอบแตะกนหรือขางภาชนะ โดยใชตะแกรงหรือวัสดุอ่ืนรองรับ  หลังจากนัน้ปลอยชิ้นทดสอบ

ใหเย็นในน้าํนัน้จนมีอุณหภมูิเทากับอุณหภูมิหอง เมื่อครบ ๒๔ ช่ัวโมง นําช้ินทดสอบมาซบัน้าํที่

เกาะอยูตามผวิดวยผาหมาด แลวชั่งทันท ีm๒  คาํนวณหาคาการดดูซึมน้าํของชิ้นทดสอบแตละช้ิน 

แลวหาคาเฉล่ีย 
                    การดูดซึมน้าํ รอยละ โดยน้ําหนัก     =    (m๒ - m๑) × ๑๐๐ 

                                      m๑ 
                           เมื่อ  m๒  คือ มวลชิ้นทดสอบหลงัจากตมในน้าํเดือด  เปนกรมั  
                                  m๑  คือ มวลชิ้นทดสอบที่อบแหง  เปนกรัม  
 

______________ 




