
 

มาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน

THAI COMMUNITY PRODUCT STANDARD

 

มผช.๙๙๖/๒๕๕๖ 

สมุนไพรรวมแหงชงดื่ม 
DRIED MIXED HERBS FOR INFUSION    

สํานักงานมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม 
กระทรวงอุตสาหกรรม ICS 67.140.10 ISBN 978-616-231-544-2

 



 
 

มาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน 

สมุนไพรรวมแหงชงดื่ม 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

มผช.๙๙๖/๒๕๕๖ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

สํานักงานมาตรฐานผลิตภณัฑอุตสาหกรรม 
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ประกาศสํานักงานมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม 
ฉบับที่ ๑๘๑๒ (พ.ศ. ๒๕๕๖) 

เรื่อง  ยกเลกิและกําหนดมาตรฐานผลิตภัณฑชมุชน 

สมุนไพรรวมแหงชงดื่ม 
 

โดยที่เปนการสมควรปรับปรุงมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน สมุนไพรรวมแหง มาตรฐานเลขที่ 

มผช.๙๙๖/๒๕๔๘ และคณะอนุกรรมการพิจารณามาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน คณะที่ ๒ มีมติในการประชุม

ครั้งที่ ๒๕-๑/๒๕๕๖ เมื่อวันที่ ๒๗ มิถุนายน พ.ศ. ๒๕๕๖ ใหยกเลิกมาตรฐานผลิตภณัฑชุมชน สมุนไพรรวม

แหง มาตรฐานเลขที่ มผช.๙๙๖/๒๕๔๘ และกําหนดมาตรฐานผลิตภณัฑชุมชน สมุนไพรรวมแหงชงดื่ม ข้ึน

ใหม 

สํานักงานมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรมจึงออกประกาศยกเลิกประกาศสํานักงานมาตรฐาน

ผลิตภัณฑอุตสาหกรรม ฉบับที่ ๑๐๑๔ (พ.ศ.๒๕๔๘) ลงวันที่ ๑๕ กรกฎาคม พ.ศ. ๒๕๔๘ และออก

ประกาศกําหนดมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน สมุนไพรรวมแหงชงดื่ม มาตรฐานเลขที่ มผช.๙๙๖/๒๕๕๖ ข้ึน

ใหม ดังมีรายละเอียดตอทายประกาศนี้  

            ทั้งนี้ ใหมีผลบังคับใชนบัแตวนัที่ประกาศ  เปนตนไป 

  
                                                               ประกาศ ณ วันที่  ๖  สิงหาคม พ.ศ. ๒๕๕๖ 

                                                                        นายอุฤทธิ์ ศรีหนองโคตร 
                                                          เลขาธิการสํานักงานมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม 
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มาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน 
สมุนไพรรวมแหงชงดื่ม 

 

 
๑.  ขอบขาย 

 

๑.๑ มาตรฐานผลิตภัณฑชุมชนนี้ครอบคลุมสมุนไพรรวมแหงชงดื่มที่มีสมุนไพรซึ่งรับประทานเปนอาหาร

อยางนอย ๒ ชนิด เปนสวนประกอบหลัก อยูในลักษณะเปนชิ้นแหงและที่บดเปนผง อาจบรรจุในซอง

เย่ือกระดาษ บรรจุในภาชนะบรรจุ ใชสําหรับชงเปนเครื่องดื่ม   

 

๒.  บทนิยาม 
 

ความหมายของคําที่ใชในมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชนนี ้มีดังตอไปนี ้
๒.๑ สมุนไพรรวมแหงชงดื่ม หมายถึง ผลิตภัณฑที่ไดจากการนําสวนตางๆ ของสมุนไพร อยางนอย ๒ ชนิด 

เชน ดอกคําฝอยที่มีช่ือทางพฤกษศาสตร Carthamus tinctorius L. เหงาขิงแกที่มีช่ือทางพฤกษศาสตร 
Zingiber officinale Roscoe. เหงาและตนตะไครแกงที่มีช่ือทางพฤกษศาสตร Cymbopogon citratus 

(DC.) Stapf ผลมะขามปอมที่มีช่ือทางพฤกษศาสตร Phyllanthus emblica L. ใบและตนเจียวกูหลานที่มี

ชื่อทางพฤกษศาสตร Gynostemma pentaphyllum (Thunb.) Mak. ที่สดหรือแหงและอยูในสภาพดี 

มาลางใหสะอาด หั่นใหเปนชิ้นตามขนาดที่ตองการ ทําใหแหงโดยใชความรอนจากแสงอาทิตยหรือ

แหลงพลังงานอ่ืน อาจบดเปนผง  
 

๓.  คุณลักษณะที่ตองการ 
 

๓.๑ ลักษณะทั่วไป 

ตองเปนชิ้นหรือเปนผง แหง ไมจับตัวเปนกอน 
การทดสอบใหทําโดยการตรวจพินิจ 

๓.๒ สี 
ตองมีสีดีตามธรรมชาติของสมุนไพรรวมแหงชงดื่ม  

๓.๓ กล่ิน 
ตองมีกล่ินดีตามธรรมชาติของสมุนไพรรวมแหงชงดื่ม ไมมีกล่ินอื่นที่ไมพึงประสงค เชน กล่ินอับ 
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๓.๔ กล่ินรส 
สารละลายที่สกัดไดดวยน้ําเดือดตองมีกล่ินรสที่ดีตามธรรมชาติของสมุนไพรรวมแหงชงดื่ม ไมมีกล่ินรส

อ่ืนที่ไมพึงประสงค เชน กล่ินรสเปรี้ยวบูด 
เมื่อตรวจสอบโดยวิธีใหคะแนนตามขอ ๘.๑ แลว ตองไมมีลักษณะใดได ๑ คะแนน จากผูตรวจสอบคนใดคนหนึ่ง 
๓.๕ ส่ิงแปลกปลอม 

ตองไมพบสิ่งแปลกปลอมที่ไมใชสวนประกอบที่ใช เชน เสนผม ดิน ทราย กรวด ชิ้นสวนหรือสิ่งปฏิกูล
จากสัตว 
การทดสอบใหทําโดยการตรวจพินิจ 

๓.๖ การเจือสี 
ตองไมพบการเจือสีใดๆ 
การทดสอบใหปฏิบัตติามขอ ๘.๒ 

๓.๗ ความชื้น    
ตองไมเกินรอยละ ๑๐ โดยน้ําหนัก    
การทดสอบใหปฏิบัตติาม AOAC หรือวิธีทดสอบอื่นทีเ่ทียบเทา 

๓.๘  สารปนเปอน (กรณีที่มีสมุนไพรใตดินรวมกันตั้งแตรอยละ ๕๐) 

   ๓.๘.๑  ตะกั่ว ตองไมเกิน ๐.๕ มิลลิกรัมตอกิโลกรัม 
   ๓.๘.๒  สารหนู ตองไมเกิน ๐.๒ มิลลิกรัมตอกิโลกรัม 

   ๓.๘.๓  แคดเมียม ตองไมเกิน ๐.๓ มิลลิกรัมตอกิโลกรัม 

 การทดสอบใหปฏิบัตติาม AOAC หรือวิธีทดสอบอื่นทีเ่ทียบเทา 
๓.๙ จุลินทรีย   
๓.๙.๑ จุลินทรียทั้งหมด ตองไมเกิน ๑ × ๑๐๔ โคโลนตีอตัวอยาง ๑ กรัม  
๓.๙.๒ แซลโมเนลลา ตองไมพบในตัวอยาง ๒๕ กรัม 

๓.๙.๓ สแตฟโลค็อกคัส ออเรียส ตองนอยกวา ๑๐ โคโลนีตอตัวอยาง ๑ กรัม  
๓.๙.๔ บาซิลลัส ซีเรียส ตองไมเกิน ๑๐๐ โคโลนีตอตัวอยาง ๑ กรัม 
๓.๙.๕ คลอสทริเดียม เพอรฟริงเจนส ตองไมเกิน ๑๐๐ โคโลนีตอตัวอยาง ๑ กรัม 
๓.๙.๖ โคลิฟอรม โดยวิธีเอ็มพีเอ็น ตองนอยกวา ๒.๒ ตอตัวอยาง ๑๐๐ มิลลิลิตร 

๓.๙.๗ เอสเชอริเชีย โคไล ตองไมพบในตัวอยาง ๑๐๐ มิลลิลิตร 

๓.๙.๘ ยีสตและรา ตองนอยกวา ๑๐๐ โคโลนตีอตัวอยาง ๑ กรัม   
การทดสอบใหปฏิบัตติาม AOAC หรือ BAM (U.S.FDA) หรือวิธีทดสอบอื่นที่เทียบเทา 

 

๔.  สุขลักษณะ 
 

๔.๑ สุขลักษณะในการทําสมุนไพรรวมแหงชงดื่ม สถานประกอบการตองไดรับอนุญาตจากกระทรวงสาธารณสุข 
และใหเปนไปตามภาคผนวก ก.  
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๕.  การบรรจุ 
 

๕.๑ ใหบรรจุสมุนไพรรวมแหงชงดื่มในภาชนะบรรจุที่สะอาด ปดไดสนิท และสามารถปองกันสิ่งปนเปอนจาก
ภายนอกได 
การทดสอบใหทําโดยการตรวจพินิจ 

๕.๒ น้ําหนักสุทธิของสมุนไพรรวมแหงชงดื่มในแตละภาชนะบรรจุ ตองไมนอยกวาที่ระบุไวที่ฉลาก 
การทดสอบใหใชเครื่องช่ังน้ําหนักที่เหมาะสม 

 

๖. เครื่องหมายและฉลาก 
 

๖.๑ ที่ภาชนะบรรจุสมุนไพรรวมแหงชงดื่ม ทุกหนวย อยางนอยตองมีเลข อักษร หรือเคร่ืองหมายแจง

รายละเอียดตอไปนี้ ใหเห็นไดงาย ชัดเจน 
(๑) ช่ือผลิตภัณฑ (ตาม มผช.) อาจตามดวยชื่อเรียกผลิตภัณฑ เชน สมุนไพรรวมชงดื่ม สมุนไพร ๓ รส 

(๒) สวนประกอบที่สําคญั เปนรอยละของน้ําหนักโดยประมาณและเรียงจากมากไปนอย 
(๓) น้ําหนักสุทธ ิเปนมิลลิกรัมหรือกรัม 
(๔) วัน เดือน ปที่ทํา และวัน เดือน ปที่หมดอายุ หรือขอความวา “ควรบริโภคกอน (วัน เดือน ป)” 
(๕) ขอแนะนาํในการบริโภคและการเก็บรักษา เชน ควรเก็บไวในทีแ่หง 
(๖) เลขสารบบอาหาร   

(๗) ช่ือผูทําหรือสถานที่ทํา พรอมสถานที่ตั้ง หรือเคร่ืองหมายการคาทีจ่ดทะเบียน 
ในกรณีที่ใชภาษาตางประเทศ ตองมีความหมายตรงกับภาษาไทยทีกํ่าหนดไวขางตน 

 

๗.  การชักตัวอยางและเกณฑตัดสิน 
 

๗.๑ รุน ในที่นี้ หมายถึง สมุนไพรรวมแหงชงดื่มที่มีสวนประกอบเดียวกัน ทําโดยกรรมวิธีเดียวกัน ใน

ระยะเวลาเดียวกัน 
๗.๒ การชักตัวอยางและการยอมรับ ใหเปนไปตามแผนการชักตัวอยางที่กําหนดตอไปนี้ 
๗.๒.๑ การชักตัวอยางและการยอมรับ สําหรับการทดสอบลักษณะทั่วไป สี กล่ิน กล่ินรส ส่ิงแปลกปลอม 

การบรรจุ และเครื่องหมายและฉลาก ใหชักตัวอยางโดยวิธีสุมจากรุนเดียวกัน จํานวน ๓ หนวย
ภาชนะบรรจุ เมื่อตรวจสอบแลวทุกตัวอยางตองเปนไปตามขอ ๓.๑ ถึงขอ ๓.๕ ขอ ๕. และขอ ๖. 
ทุกรายการ จึงจะถือวาสมุนไพรรวมแหงชงดื่มรุนนั้นเปนไปตามเกณฑที่กําหนด 
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๗.๒.๒ การชักตัวอยางและการยอมรับ สําหรับการทดสอบการเจือสี ความชื้น และสารปนเปอน (กรณีที่มี

สมุนไพรใตดินรวมกันตั้งแตรอยละ ๕๐) ใหชักตัวอยางโดยวิธีสุมจากรุนเดียวกัน จํานวน ๓ หนวย
ภาชนะบรรจุ เพ่ือทําเปนตัวอยางรวม โดยมีน้ําหนักรวมไมนอยกวา ๓๐๐ กรัม กรณีตัวอยางไมพอ
ใหชักตัวอยางเพิ่มโดยวิธีสุมจากรุนเดียวกันใหไดตัวอยางที่มีน้ําหนักรวมตามที่กําหนด เมื่อตรวจสอบ

แลวตัวอยางตองเปนไปตามขอ ๓.๖ ถึงขอ ๓.๘ ทุกรายการ จึงจะถือวาสมุนไพรรวมแหงชงดื่มรุนนั้น 

เปนไปตามเกณฑที่กําหนด 
๗.๒.๓ การชักตัวอยางและการยอมรับ สําหรับการทดสอบจุลินทรีย ใหชักตัวอยางโดยวิธีสุมจากรุนเดียวกัน 

จํานวน ๓ หนวยภาชนะบรรจุ เพื่อทําเปนตัวอยางรวม โดยมีน้ําหนักรวมไมนอยกวา ๓๐๐ กรัม 

กรณีตัวอยางไมพอใหชักตัวอยางเพิ่มโดยวิธีสุมจากรุนเดียวกันใหไดตัวอยางที่มีน้ําหนักรวมตามที่

กําหนด เมื่อตรวจสอบแลวตัวอยางตองเปนไปตามขอ ๓.๙ จึงจะถือวาสมุนไพรรวมแหงชงดื่มรุน
นั้นเปนไปตามเกณฑที่กําหนด 

๗.๓ เกณฑตัดสนิ 
ตัวอยางสมุนไพรรวมแหงชงดื่มตองเปนไปตามขอ ๗.๒.๑ ขอ ๗.๒.๒ และขอ ๗.๒.๓ ทุกขอ จึงจะถือวา

สมุนไพรรวมแหงชงดื่มรุนนั้นเปนไปตามมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชนนี้ 
 

๘.  การทดสอบ 
 

๘.๑ การทดสอบส ีกล่ิน และกล่ินรส  
๘.๑.๑ ใหแตงตั้งคณะผูตรวจสอบ ประกอบดวยผูที่มีความชํานาญในการตรวจสอบสมุนไพรรวมแหงชงดื่ม 

อยางนอย ๕ คน แตละคนจะแยกกันตรวจและใหคะแนนโดยอิสระ 
๘.๑.๒ เทตัวอยางสมุนไพรรวมแหงชงดื่มลงในจานกระเบื้องสีขาว ตรวจสอบสีและกล่ินโดยการตรวจพินิจ

และดม 

๘.๑.๓ เทตัวอยางสมุนไพรรวมแหงชงดื่มในภาชนะบรรจุที่เหมาะสม เติมน้ําเดือดตามปริมาณที่ระบุไวที่ฉลาก 

ปดฝาทิ้งไว ๖ นาที ตรวจสอบกลิ่นรสทันทีโดยการชิม 

๘.๑.๔ หลักเกณฑการใหคะแนน ใหเปนไปตามตารางที ่๑ 



มผช.๙๙๖/๒๕๕๖ 

 

- ๕ - 

ตารางที่ ๑ หลักเกณฑการใหคะแนนในการทดสอบสแีละกลิ่นรส 
(ขอ ๘.๑.๔) 

ลักษณะที่ตรวจสอบ ระดับการตดัสิน คะแนนที่ไดรับ 

สี สีดีตามธรรมชาติของสมุนไพรรวมแหงชงดื่ม 
สีพอใชใกลเคยีงกับสีตามธรรมชาติของสมุนไพรรวมแหงชงดื่ม 
สีผิดปกติหรือมีการเปลี่ยนสี  

๓ 

๒ 

๑ 

กล่ิน กล่ินดตีามธรรมชาติของสมุนไพรรวมแหงชงดื่ม 
กล่ินพอใชใกลเคียงกับกลิ่นตามธรรมชาตขิองสมุนไพรรวม

แหงชงดื่ม 
กล่ินผิดปกติหรือมีกล่ินอื่นที่ไมพึงประสงค เชน กล่ินอบั 

๓ 

๒ 

 

๑ 

กล่ินรส กล่ินรสสารละลายที่สกัดไดของสมุนไพรรวมแหงชงดื่มเขมขนด ี
กล่ินรสสารละลายที่สกัดไดของสมุนไพรรวมแหงชงดื่มนอย 

กล่ินรสสารละลายที่สกัดไดผิดปกติหรือมีกล่ินรสอื่นที่ไม         

พึงประสงค เชน กล่ินรสเปรี้ยวบูด 

๓ 

๒ 

๑ 

๘.๒ การทดสอบการเจือสี 
เทตัวอยางสมุนไพรรวมแหงชงดื่มประมาณ ๐.๕ กรัม ถึง ๑ กรัม ลงบนกระดาษกรอง พับกระดาษกรอง

เขาหากันแลวขยี้ เทตัวอยางสมุนไพรรวมแหงชงดื่มออกจากกระดาษกรองใหหมด พนน้ําลงบนกระดาษ

กรองพอเปยก ตองไมมีสีเกิดขึ้นเห็นไดชัดเจน ยกเวนสีตามธรรมชาติของสมุนไพรรวมแหงชงดื่มและ

สวนประกอบที่ใชบนกระดาษกรองนั้น 
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ภาคผนวก ก. 

สุขลักษณะ 
(ขอ ๔.๑) 

ก.๑ สถานที่ตั้งและอาคารที่ทํา 
ก.๑.๑ สถานที่ตั้งตัวอาคารและที่ใกลเคียง อยูในที่ที่จะไมทาํใหผลิตภณัฑทีท่ําเกิดการปนเปอนไดงาย โดย 
ก.๑.๑.๑ สถานที่ตั้งตัวอาคารและบรเิวณโดยรอบ สะอาด ไมมีน้าํขัง แฉะ และสกปรก 

ก.๑.๑.๒ อยูหางจากบรเิวณหรอืสถานที่ที่มีฝุน เขมา ควัน  
ก.๑.๑.๓ ไมอยูใกลเคียงกับสถานทีน่ารังเกียจ เชน บริเวณเพาะเลีย้งสัตว แหลงเก็บหรือกําจัดขยะ 

ก.๑.๒ อาคารที่ทํามีขนาดเหมาะสม มีการออกแบบและกอสรางในลักษณะที่งายแกการบาํรุงรักษา การทํา
ความสะอาด และสะดวกในการปฏิบัติงาน โดย 

ก.๑.๒.๑ พ้ืน ฝาผนัง และเพดานของอาคารที่ทํา กอสรางดวยวัสดุที่คงทน เรียบ ทําความสะอาด และ
ซอมแซมใหอยูในสภาพที่ดีตลอดเวลา 

ก.๑.๒.๒ แยกบริเวณที่ทําออกเปนสัดสวน สําหรับวัตถุดิบ วัสดุบรรจุ ผลิตภัณฑรอการบรรจุ และ

ผลิตภัณฑสําเร็จรูป ไมอยูใกลหองสุขาซึ่งเปดสูบริเวณทําโดยตรง ไมมีสิ่งของที่ไมใชแลว

หรือไมเก่ียวของกับการทําอยูในบริเวณที่ทํา  
ก.๑.๒.๓ พ้ืนที่ปฏิบตัิงานไมแออัด มีแสงสวางเพียงพอ และมีการระบายอากาศที่เหมาะสม 

ก.๑.๒.๔ หองสุขา อางลางมือมีจํานวนเหมาะสม มีอุปกรณเครื่องใชสําหรับทําความสะอาด หรือฆาเช้ือโรค 

ก.๒ เครื่องมือ เครื่องจักร และอุปกรณในการทํา 
ก.๒.๑ ภาชนะหรืออุปกรณในการทําที่สัมผัสกับผลิตภัณฑ ทําจากวัสดุมีผิวเรียบ ไมเปนสนิม ลางทําความ

สะอาดไดงาย 
ก.๒.๒ เครื่องมือ เครื่องจักร และอุปกรณที่ใช สะอาด กอนและหลังการใชงานตองทําความสะอาด 

เหมาะสมกับการใชงาน ไมกอใหเกิดการปนเปอน ติดตั้งไดงาย มีปริมาณเพียงพอ รวมทั้งสามารถ
ทําความสะอาดไดงายและทั่วถึง และเก็บไวในที่เหมาะสม 

ก.๓ การควบคุมกระบวนการทํา 
ก.๓.๑ วัตถุดิบและสวนผสมในการทํา ตองสะอาด มีคุณภาพดี ไดจากแหลงที่เช่ือถือได ปลอดภัย จัดเก็บใน

ภาชนะสะอาด ปองกันการปนเปอนได แยกเก็บเปนสัดสวน 

ก.๓.๒ การทํา การเก็บรักษา การขนยาย และการขนสง ใหมีการปองกันการปนเปอนและการเสื่อมเสียของ
ผลิตภัณฑ 

ก.๓.๓ เครื่องช่ังที่ใชตองตรวจสอบไดเที่ยงตรง 

ก.๔ การสุขาภิบาล การบาํรุงรักษา และการทําความสะอาด 
ก.๔.๑ น้ําที่ใชลางทําความสะอาดเครื่องมือ เครื่องจักร อุปกรณ และมือของผูทํา เปนน้ําสะอาดและมีปริมาณ

เพียงพอ 
ก.๔.๒ มีวิธีการปองกันและกําจัดสตัวนําเช้ือ แมลง และฝุนผงในบริเวณที่ทําตามความเหมาะสม 
ก.๔.๓ มีวิธีการปองกันไมใหสัตวเล้ียง เชน สุนัข แมว เขาไปในบริเวณที่ทํา 
ก.๔.๔ มีการกําจัดขยะ ส่ิงสกปรก และน้ําทิ้ง อยางเหมาะสม เพ่ือไมกอใหเกิดการปนเปอนกลบัลงสูผลิตภัณฑ 
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ก.๔.๕ สารเคมีที่ใชลางทําความสะอาด และใชกําจัดสัตวนําเช้ือและแมลง ใชในปริมาณที่เหมาะสม และ
เก็บแยกจากบริเวณที่ทํา เพ่ือไมใหปนเปอนลงสูผลิตภัณฑได 

ก.๕ บุคลากรและสุขลักษณะของผูทํา 
ก.๕.๑ ผูทําทุกคน ตองมีสุขภาพดีทั้งรางกายและจิตใจ รักษาความสะอาดสวนบุคคลใหดี เชน สวมเสื้อผาที่

สะอาด มีผาคลุมผมเพื่อปองกันไมใหเสนผมหลนลงในผลิตภัณฑ ไมไวเล็บยาว ลางมือใหสะอาด
ทุกครั้งกอนปฏิบัติงาน หลังการใชหองสุขา และเมื่อมือสกปรก 

ก.๕.๒ ผูทําทุกคน ตองไมกระทําการใดๆ ทีไ่มถูกสุขลักษณะในสถานที่ทํา เชน รับประทานอาหาร สูบบุหร่ี 

 

 
 




