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ประกาศส านักงานมาตรฐานผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม 
ฉบับที่ 2368 (พ.ศ. ๒๕๖๓) 

เรื่อง  ก าหนดมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน 
ภาชนะจากพืช 

มาตรฐานเลขที่ มผช.๑๕57/๒๕๖๓ 
 

 โดยที่เป็นการสมควรก าหนดมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ภาชนะจากพืช มาตรฐานเลขที่ 
มผช.๑๕57/๒๕๖๓ ประกอบกับคณะอนุกรรมการพิจารณามาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน คณะที่ 2 เห็นชอบ
ให้ก าหนดมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ภาชนะจากพืช ขึ้นใหม่  

 อาศัยอ านาจตามมาตรา 32 แห่งพระราชบัญญัติระเบียบบริหารราชการแผ่นดิน พ.ศ. 2534 
ประกอบค าสั่งกระทรวงอุตสาหกรรม ที่ ๕๕/25๕๑ ลงวันที่ ๑๑ เมษายน 25๕๑ เรื่อง แต่งตั้งคณะกรรมการ
มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน (กผช.) ของ ส านักงานมาตรฐานผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม เลขาธิการส านักงานมาตรฐาน
ผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม จึงออกประกาศก าหนดมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ภาชนะจากพืช มาตรฐานเลขที่  
มผช.๑๕57/๒๕๖๓ ไว้ ดังมีรายละเอียดต่อท้ายประกาศนี้ 

ทั้งนี้ ให้มีผลบังคับใช้นับแต่วันที่ประกาศ เป็นต้นไป  
 
 ประกาศ  ณ  วันที่  24  กันยายน  พ.ศ.  ๒๕๖3 

 วันชัย  พนมชัย 
 เลขาธิการส านักงานมาตรฐานผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม 
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มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน 
ภาชนะจากพชื 

 
 

๑.  ขอบข่าย 
 

๑.๑ มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนนี้ครอบคลุมเฉพาะภาชนะที่ท าจากพืช ที่ผ่านกระบวนการอัดขึ้นรูป บรรจุในบรรจุภัณฑ์ 
ส าหรับใส่อาหาร เป็นภาชนะแบบใช้ครั้งเดียว 

๑.2 มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนนี้ไม่ครอบคลุมผลิตภัณฑ์จากพืชหรือเส้นใยพืช เช่น ผลิตภัณฑ์กาบหมาก  
ผลิตภัณฑ์กาบกล้วย ผลิตภัณฑ์แผ่นพืชอัด ที่ได้ประกาศเป็นมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนแล้ว 

 
๒.  บทนิยาม 

 
ความหมายของค าท่ีใช้ในมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนนี้ มีดังต่อไปนี้ 

๒.๑ ภาชนะจากพืช หมายถึง ภาชนะที่ได้จากการน าส่วนต่างๆ ของพืช เช่น ใบ กาบใบ มาท าความสะอาด  
แล้วอัดขึ้นรูปเป็นภาชนะรูปทรงต่างๆ หรือได้จากการน าส่วนต่างๆ ของพืช มาผ่านกระบวนการต้มเยื่อ 
หรือวิธีการอ่ืน อาจมีส่วนผสมอ่ืน เช่น แป้งมันส าปะหลัง แป้งสาคู เพ่ือช่วยในการยึดติด หรือเพ่ิมความแข็งแรง 
แล้วน าไปผ่านกระบวนการอัดขึ้นรูปเป็นภาชนะรูปทรงต่างๆ ตามต้องการ อาจเคลือบด้วยสารเคลือบ 
ที่ไม่เปน็อันตรายต่อการบริโภค เช่น น้ ามันพืช และอาจน าไปผ่านกระบวนการฆ่าเชื้อ แล้วบรรจุในบรรจุภัณฑ์ 

 
3.  คุณลักษณะที่ต้องการ 

 
3.๑ ลักษณะทั่วไป  

ต้องสะอาด ในบรรจุภัณฑ์ เดียวกันต้องมีรูปทรงและขนาดใกล้ เคียงกัน  ไม่มีข้อบกพร่องที่ เกิดจาก 
กรรมวิธีการท าหรือท าให้มีผลเสียต่อการใช้งาน เช่น รูปทรงบิดเบี้ยว มีรู  ฉีกขาด และต้องไม่พบ 
สิ่งแปลกปลอม 

 การทดสอบให้ท าโดยการตรวจพินิจ 
3.2 กลิ่น 

ต้องไม่มีกลิ่นที่ไม่พึงประสงค ์เช่น กลิ่นอับ กลิ่นหืน กลิ่นบูด 
การทดสอบให้ท าโดยการตรวจพินิจและดม 

3.3 การรั่วซึม (เฉพาะภาชนะจากพืชที่ระบุใช้กับของเหลวได้) 
ต้องไม่รั่วซึม  
การทดสอบให้ปฏิบัติตามข้อ 8.1 

3.4 ความคงรูป (เฉพาะภาชนะจากพืชที่ระบุใช้กับของเหลวได้) 
ต้องคงรูปเดิมอยู่ได ้
การทดสอบให้ปฏิบัติตามข้อ 8.2 
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3.5 สารปนเปื้อน (เฉพาะภาชนะจากพืชทีผ่่านกระบวนการต้มเยื่อ) 
3.5.๑ ตะกั่ว ต้องไม่เกิน 3 มิลลิกรัมต่อกิโลกรัม 
3.5.2 แคดเมียม ต้องไม่เกิน 0.5 มิลลิกรัมต่อกิโลกรัม 
3.5.3 ปรอท ต้องไม่เกิน 0.3 มิลลิกรัมต่อกิโลกรัม 

การทดสอบให้ปฏิบัติตาม มอก. 2948 
3.6 ความชื้น 

ต้องไม่เกินร้อยละ 10 โดยน ้าหนัก 
การทดสอบให้ปฏิบัติตาม AOAC 

3.7 จุลินทรีย์ 
3.7.๑ จ านวนจุลินทรีย์ทั้งหมด ต้องน้อยกว่า 1 × 103 โคโลนีต่อชิ้นตัวอย่าง 
3.7.2 สแตฟิโลค็อกคัส ออเรียส ต้องไม่พบ 
3.7.3 แซลโมเนลลา ต้องไม่พบ 
3.7.4 รา ต้องน้อยกว่า 100 โคโลนีต่อชิ้นตัวอย่าง 

การทดสอบให้ปฏิบัติตาม AOAC หรือ BAM (U.S.FDA) หรือวิธีทดสอบอ่ืนที่เทียบเท่า 
 

๔.  สุขลักษณะ 
 

๔.๑ สุขลักษณะในการท าภาชนะจากพืช ให้เป็นไปตามภาคผนวก ก. 
 

5.  การบรรจุ 
 

5.๑ ให้หุ้มห่อหรือบรรจุภาชนะจากพืชในบรรจุภัณฑ์ที่เหมาะสม สะอาด แห้ง เรียบร้อย และสามารถป้องกัน 
ความเสียหายที่อาจเกิดขึ้นกับภาชนะจากพืชได้ 
การทดสอบให้ท าโดยการตรวจพินิจ 

5.2 น้ าหนักสุทธิหรือจ านวนชิ้นของภาชนะจากพืชในแต่ละบรรจุภัณฑ์ ต้องไม่น้อยกว่าที่ระบุไว้ที่ฉลาก 
การทดสอบให้ใช้เครื่องชั่งที่เหมาะสมหรือวิธีนับ 

 
6.  เครื่องหมายและฉลาก 

 
6.๑ ทีฉ่ลากหรือบรรจุภัณฑ์ภาชนะจากพืชทุกหน่วย อย่างน้อยต้องมีเลข อักษร หรือเครื่องหมายแจ้งรายละเอียด

ต่อไปนี้ให้เห็นได้ง่าย ชัดเจน 
(๑) ชื่อผลิตภัณฑ์ (ตามชื่อ มผช.) หรือชื่อที่สื่อความหมายตาม มผช. เช่น จานกาบหมาก ชามใบตอง 
(๒) ขนาดหรือมิต ิเป็นมิลลิเมตรหรือเซนติเมตร หรือความจุเป็นมิลลิลิตร 
(3) น้ าหนักสุทธิเป็นกรัม หรือจ านวนชิ้น 
(4)  วัน เดือน ปีทีท่ า และ วัน เดือน ปีที่หมดอายุ 
(5) ประวัติผลิตภัณฑ์ (ถ้ามี) 
(6) ข้อแนะน าในการใช้ เช่น ให้ใช้ครั้งเดียว 
 
 



มผช.1557/๒๕63 
 

   - ๓ - 

(7) ค าเตือน เช่น ห้ามใช้กับของเหลว ห้ามใช้บรรจุอาหารร้อน 
(8) ชื่อผู้ท าหรือสถานที่ท า พร้อมสถานที่ตั้ง หรือเครื่องหมายการค้าทีจ่ดทะเบียน 
ในกรณีที่ใช้ภาษาต่างประเทศ ต้องมีความหมายตรงกับภาษาไทยที่ก าหนดไว้ข้างต้น 

 
7.  การชักตัวอย่างและเกณฑ์ตัดสิน 

 
7.๑ รุ่น ในที่นี ้หมายถึง ภาชนะจากพืชทีท่ าจากพืชชนิดเดียวกัน ท าโดยกรรมวิธีเดียวกัน ในระยะเวลาเดียวกัน 
7.๒ การชักตัวอย่างและการยอมรับ ให้เป็นไปตามแผนการชักตัวอย่างที่ก าหนดต่อไปนี้ 

7.๒.๑ การชักตัวอย่างและการยอมรับส าหรับการทดสอบลักษณะทั่วไป กลิ่น การบรรจุ และเครื่องหมายและฉลาก 
ให้ชักตัวอย่างโดยวิธีสุ่มจากรุ่นเดียวกัน จ านวน 3 หน่วยภาชนะบรรจุ เมื่อตรวจสอบแล้วทุกตัวอย่าง
ต้องเป็นไปตามข้อ 3.๑ ข้อ 3.2 ข้อ 5. และข้อ 6. จึงจะถือว่าภาชนะจากพืชรุ่นนั้นเป็นไปตามเกณฑ์ที่ก าหนด 

7.๒.2 การชักตัวอย่างและการยอมรับส าหรับการทดสอบการรั่วซึม (เฉพาะภาชนะจากพืชที่ระบุใช้กับของเหลวได้) 
ความคงรูป (เฉพาะภาชนะจากพืชที่ระบุใช้กับของเหลวได้) และสารปนเปื้อน (เฉพาะภาชนะจากพืชที่ผ่าน
กระบวนการต้มเยื่อ) ให้ใช้ตัวอย่างที่ผ่านการทดสอบตามข้อ 7.2.1 แล้ว จ านวน 3 หน่วยภาชนะบรรจุ 
เมื่อตรวจสอบแล้วตัวอย่างต้องเป็นไปตามข้อ 3.3 ถึงข้อ 3.5 จึงจะถือว่าภาชนะจากพืชรุ่นนั้นเป็นไปตาม
เกณฑ์ท่ีก าหนด 

7.๒.3  การชักตัวอย่างและการยอมรับ ส าหรับการทดสอบความชื้น ให้ชักตัวอย่างโดยวิธีสุ่มจากรุ่นเดียวกัน 
จ านวน 3 หน่วยภาชนะบรรจุ  เมื่อตรวจสอบแล้วตัวอย่างต้องเป็นไปตามข้อ  3.6 จึงจะถือว่า 
ภาชนะจากพืชรุ่นนั้นเป็นไปตามเกณฑ์ที่ก าหนด 

7.๒.4  การชักตัวอย่างและการยอมรับ ส าหรับการทดสอบจุลินทรีย์ ให้ชักตัวอย่างโดยวิธีสุ่มจากรุ่นเดียวกัน 
จ านวน 3 หน่วยภาชนะบรรจุ  เมื่อตรวจสอบแล้วตัวอย่างต้องเป็นไปตามข้อ  3.7 จึงจะถือว่า 
ภาชนะจากพืชรุ่นนั้นเป็นไปตามเกณฑ์ที่ก าหนด 

7.๓ เกณฑ์ตัดสิน 
ตัวอย่างภาชนะจากพืชต้องเป็นไปตามข้อ 7.๒.๑ ข้อ 7.๒.2 ข้อ 7.2.3 และข้อ 7.๒.4 ทุกข้อ จึงจะถือว่า
ภาชนะจากพืชรุ่นนั้นเป็นไปตามมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนนี้ 
 

8.  การทดสอบ 
 

8.๑ การทดสอบการรั่วซึม (เฉพาะภาชนะจากพืชที่ระบุใช้กับของเหลวได้) 
น าตัวอย่างภาชนะจากพืช หน่วยภาชนะบรรจุละ 1 ชิ้น วางบนกระดาษสีขาวที่เรียบและแห้ง ใส่น้ ากลั่น 
ที่มีอุณหภูมิประมาณ (25 ± 2) องศาเซลเซียส ให้เต็มจนถึงขอบปากภาชนะ ตั้งทิ้งไว้ที่อุณหภูมิห้องเป็นเวลา 
15 นาที แล้วตรวจพินิจการรั่วซึมของน้ า 

8.2 การทดสอบความคงรูป (เฉพาะภาชนะจากพืชที่ระบุใช้กับของเหลวได้) 
เมื่อท าการทดสอบตามข้อ 8.1 แล้ว ให้ตรวจพินิจความเปลี่ยนแปลงของภาชนะตัวอย่างทันที 
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ภาคผนวก ก. 
สุขลักษณะ 
(ข้อ 4.1) 

ก.๑ สถานที่ตั้งและอาคารที่ท า 
ก.๑.๑ สถานที่ตั้งตัวอาคารและที่ใกล้เคียง อยู่ในที่ที่จะไม่ท าให้ผลิตภัณฑ์ที่ท าเกิดการปนเปื้อนได้ง่าย โดย 

ก.๑.๑.๑ สถานที่ตั้งตัวอาคารและบริเวณโดยรอบ สะอาด ไม่มีน้ าขัง แฉะ และสกปรก 
ก.๑.๑.๒ อยู่ห่างจากบริเวณหรือสถานที่ที่มีฝุ่น เขม่า ควัน มากผิดปกติ 
ก.๑.๑.๓ ไม่อยู่ใกล้เคียงกับสถานที่น่ารังเกียจ เช่น บริเวณเพาะเลี้ยงสัตว์ แหล่งเก็บหรือก าจัดขยะ 

ก.๑.๒ อาคารที่ท ามีขนาดเหมาะสม มีการออกแบบและก่อสร้างในลักษณะที่ง่ายแก่การบ ารุงรักษา การท า
ความสะอาด และสะดวกในการปฏิบัติงาน โดย 

ก.๑.๒.๑ พ้ืน ฝาผนัง และเพดานของอาคารที ่ท า ก่อสร้างด้ว ยวัสดุที ่คงทน เรียบ ท าความสะอาด 
และซ่อมแซมให้อยู่ในสภาพที่ดีตลอดเวลา 

ก.๑.๒.๒ แยกบริเวณที่ท าออกเป็นสัดส่วน ส าหรับวัตถุดิบ วัสดุบรรจุ ผลิตภัณฑ์รอการบรรจุ และผลิตภัณฑ์
ส าเร็จรูป ไม่อยู่ใกล้ห้องสุขาซึ่งเปิดสู่บริเวณผลิตโดยตรง ไม่มีสิ่งของที่ไม่ใช้แล้วหรือไมเ่กี่ยวข้องกับ
การท าอยู่ในบริเวณที่ท า  

ก.๑.๒.๓ พ้ืนที่ปฏิบัติงานไม่แออัด มีแสงสว่างเพียงพอ และมีการระบายอากาศท่ีเหมาะสม 
ก.๑.๒.๔ ห้องสุขา อ่างล้างมือมีจ านวนเหมาะสม มีอุปกรณ์เครื่องใช้ส าหรับท าความสะอาด หรือฆ่าเชื้อโรค 

ก.๒ เครื่องมือ เครื่องจักร และอุปกรณ์ในการท า 
ก.๒.๑ ภาชนะหรืออุปกรณ์ในการท าที ่สัมผัสกับผลิตภัณฑ์ ท าจากวัสดุมีผิวเรียบ ไม่เป็นสนิม ล้างท าความ

สะอาดได้ง่าย 
ก.๒.๒ เครื่องมือ เครื่องจักร และอุปกรณ์ที่ใช้ สะอาด ก่อนและหลังการใช้งานต้องท าความสะอาด เหมาะสม

กับการใช้งาน ไม่ก่อให้เกิดการปนเปื ้อน ติดตั ้งได้ง่าย มีปริมาณเพียงพอ รวมทั้งสามารถท าความ
สะอาดได้ง่ายและท่ัวถึง และเก็บไว้ในที่เหมาะสม 

ก.๓ การควบคุมกระบวนการท า 
ก.๓.๑ วัตถุดิบและส่วนผสมในการท า ต้องสะอาด มีคุณภาพดี ได้จากแหล่งที่เชื่อถือได้ ปลอดภัย จัดเก็บในภาชนะ

สะอาด ป้องกันการปนเปื้อนได้ แยกเก็บเป็นสัดส่วน 
ก.๓.๒ การท า การเก็บรักษา การขนย้าย และการขนส่ง ให้มีการป้องกันการปนเปื้อนและการเสื่อมเสีย 

ของผลิตภัณฑ์ 
ก.๓.๓ เครื่องชั่งที่ใช้ต้องตรวจสอบได้เที่ยงตรง 

ก.๔ การสุขาภิบาล การบ ารุงรักษา และการท าความสะอาด 
ก.๔.๑ น้ าที่ใช้ล้างท าความสะอาดเครื่องมือ เครื่องจักร อุปกรณ์ และมือของผู้ท า เป็นน้ าสะอาด และมีปริมาณ

เพียงพอ 
ก.๔.๒ มีวิธีการป้องกันและก าจัดสัตว์น าเชื้อ แมลง และฝุ่นผง ไม่ให้เข้าในบริเวณท่ีท าตามความเหมาะสม 
ก.๔.๓  มีวิธีการป้องกันไม่ให้สัตว์เลี้ยง เช่น สุนัข แมว เข้าไปในบริเวณท่ีท า 
ก.๔.๔ มีการก าจัดขยะ สิ่งสกปรก และน้ าทิ้ง อย่างเหมาะสม เพ่ือไม่ก่อให้เกิดการปนเปื้อนกลับลงสู่ผลิตภัณฑ์ 
ก.๔.๕ สารเคมีที ่ใช้ล ้างท าความสะอาด และใช้ก าจ ัดสัตว์น าเชื้อและแมลง ใช้ในปริมาณที่เหมาะสม  

และเก็บแยกจากบริเวณท่ีท า เพ่ือไม่ให้ปนเปื้อนลงสู่ผลิตภัณฑ์ได้ 
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ก.๕ บุคลากรและสุขลักษณะของผู้ท า 
ก.๕.๑ ผู้ท าทุกคน ต้องมีสุขภาพดีทั้งร่างกายและจิตใจ รักษาความสะอาดส่วนบุคคลให้ดี เช่ น สวมเสื ้อผ้า 

ที่สะอาด มีผ้าคลุมผมเพื่อป้องกันไม่ให้เส้นผมหล่นลงในผลิตภัณฑ์ ไม่ไว้เล็บยาว ล้างมือให้สะอาด 
ทุกครั้งก่อนปฏิบัติงาน หลังการใช้ห้องสุขา และเม่ือมือสกปรก 

ก.๕.๒ ผู้ท าทุกคน ต้องไม่กระท าการใดๆ ที่ไม่ถูกสุขลักษณะในสถานที่ท า เช่น รับประทานอาหาร สูบบุหรี่  
 

 
 


